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Préparez 15 cl de café noir
et versez le dans le pot en
céramique

Dans le verre, ajoutez a l'aide du doseur :

- 1 grande dose de whisky

- 1 petite dose de sirop de canne

- mélangez

Faites chauffer le mélange 15 secondes au micro-ondes
a la puissance maximale

Positionnez I'outil spécial couche sur la surface du whisky sucré et versez
dedans doucement le café. Montez progressivement I'outil pour rester a
la surface.

Arrétez-vous a 3 cm du haut du verre.

Déposez de la créeme chantilly
sur le dessus.

Dégustez !
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Prepare 15 cl / 0.15 Qt of
black coffee and pour it
inside the ceramic jar

In the glass cup, use the measuring tool to add :

- 1 big cup of whiskey

- 1 small cup of simple syrup

- Stir

Heat for 15 seconds in the microwave at maximum power.

Place the layering tool on the surface of the whiskey and gently pour the
coffee inside. Move up gradually to keep afloat the layering tool bottom.

Stop pouring coffee at about 3 cm / 1 inch from the top of the cup.

Top the coffee with whipping
cream.

Enjoy !
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Prepara 15 cl di caffe nero
e versalo nel barattolo di
ceramica

Con l'aiuto di un dosatore, aggiungi nel bicchiere:

- 1 quantita generosa di whisky

- 1 piccola quantita di sciroppo di zucchero di canna

- mescola

Fai scaldare il composto per 15 minuti nel microonde alla massima
potenza

Posiziona I'utensile speciale adagiato sulla superficie del whisky
zuccherato e dolcemente versa dentro il caffé. Alza progressivamente
I'utensile perché rimanga in superficie.

Fermati a 3 cm dal bordo del bicchiere

Metti sopra della crema
chantilly.

Buon appetito !
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Prepare 15 cl de café negro
y viértalo en el recipiente
de ceramica

Afada en el vaso con la ayuda del dosificador:

- 1 buena dosis de whisky

- 1 pequeiia dosis de sirope de cafa de azlcar

- mezcle

Caliente la mezcla 15 segundos en el microondas a potencia maxima

Coloque la herramienta especial de cobertura en la superficie del whisky
azucarado y vierta dentro poco a poco el café Suba progresivamente la
herramienta para quedar en la superficie.

Pare a 3 cm de lo alto del vaso

Ponga nata chantilly encima.

iPruébelo!

NL

Bereid 15 cl zwarte koffie
en giet in de keramieken
pot

Voeg in het glas toe, met behulp van de doseerder:

- 1 grote dosis whiskey

- 1 kleine dosis rietsuikersiroop

- mix

Warm de mix 15 seconden op in de magnetron, op maximale sterkte

Plaats het speciale gereedschap op de oppervlakte van de gesuikerde
whiskey en giet er zachtjes de koffie op. Til steeds het gereedschap op,
zodat het op de oppervlakte blijft.

Stop op 3 cm vanaf de bovenkant van het glas

Doe er dan slagroom op.

Smakelijk !
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